
Menu　V.VERDE
～メニュー　ヴィ・ヴェルデ～

Appetizer　前菜

前菜の盛り合わせ

Assorted appetizers

Soup　　スープ

季節のスープ

Seasonal soup

Main dish　メインディッシュ

長崎鮮魚のポワレ　ソースムニエル

Pan-fried Nagasaki Market Fish with Meunière Sauce

or

雲仙豚のグリル　キノコのフリカッセと共に

Grilled Unzen Pork with Mushroom Fricassée

or

長崎和牛のグリル（+￥2000）

Grilled Nagasaki wagyu beef

Dessert　　デザート

スイカのジュレ　ココナッツソース

Watermelon jelly with coconut sauce

ブレンドコーヒー

Blended coffee

自家製フォカッチャ

¥5,500



Menu　SAISON
～メニュー　セゾン～

Appetizer　前菜

前菜の盛り合わせ

Assorted appetizers

Soup　スープ

季節のスープ

Seasonal soup

Fish dishes　魚料理

長崎鮮魚のポワレ　ソースムニエル

Meat dishes　肉料理

長崎和牛のグリル

Grilled Nagasaki wagyu beef

Dessert　　デザート

スイカのジュレ　ココナッツソース

Watermelon jelly with coconut sauce

ブレンドコーヒー

Blended coffee

自家製フォカッチャ

¥8,500

Pan-fried Nagasaki Market Fish with Meunière Sauce



Menu　Gourmand
～メニュー　グルマン～

Appetizer　前菜

前菜の盛り合わせ

Assorted appetizers

Soup　　スープ

季節のスープ

Seasonal soup

Hot appetizer　温前菜

南瓜のリゾット　鴨のコンフィ

Pumpkin Risotto with Duck Confit

Fish dishes　魚料理

長崎鮮魚のポワレ　ソースムニエル

Pan-fried Nagasaki Market Fish with Meunière Sauce

Meat dishes　肉料理

長崎和牛のグリル　キノコのフリカッセ　トリュフソース

Grilled Nagasaki Wagyu Beef with Mushroom Fricassée and Truffle Sauce

Dessert　　デザート

スイカのジュレ　ココナッツソース

Watermelon jelly with coconut sauce

ブレンドコーヒー

Blended coffee

自家製フォカッチャ

¥10,000



¥2,000

¥3,000

¥1,000

¥2,800

¥3,500

¥4,000

¥5,000

¥2,500

¥800

¥550

バスクチーズケーキ

Basque cheesecake

季節のシャーベット

Seasonal sorbet

Grilled Unzen Pork with Mushroom Fricassée

長崎和牛のグリル

Grilled Nagasaki Wagyu Beef

キッズプレート
kids plate

Dessert　　デザート

長崎産ベーコンと五島うどんのナポリタン

Nagasaki bacon and Goyo udon Neapolitan pasta

Main dish　メインディッシュ

長崎鮮魚のポワレ　ソースムニエル

Pan-fried Nagasaki Market Fish with Meunière Sauce

雲仙豚のグリル　キノコのフリカッセと共に

Assorted grilled vegetables

長崎県産マグロのグリル　ニース風

Grilled tuna from Nagasaki prefecture　nice style

Soup/Pasta　スープ/パスタ

季節のスープ

Seasonal soup

À la carte
アラカルト

Appetizer　　前菜

焼き野菜の盛り合わせ


